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VORSPEISEN & SUPPEN

Carpaccio von der Steakhiifte
mit gehobeltem Parmesan, Zitronen-Pfeffer
und Olivenol
13,90 €

Hausgebeizter Graved-Lachs
mit Senf-Dillsauce auf Reibekuchen
14,90 €
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Westerwadlder Kartoffelsuppe
mit Hirschkrakauer, Lauchzwiebeln und Croutons
7,90 €

Rinderkraftbriihe
mit MarkkloRchen und Gemdisestreifen
7,90 €

Vegane Tomatensuppe
mit gerdsteten Pinienkernen, frischem Basilikum
und Cherrytomaten
7,90 €



‘ ””
NATURGENUSS
—  GASTGEBER —

HAUPTGERICHTE

Flammkuchen ,Westerwalder Art“
mit Wiedtaler Rohschinken, Zwiebelwiirfeln
und geriebenem Kase
14,00 €

Currywurst ,Hotel zur Post”,
dazu Pommes frites
16,50 €

Hirsch-Bratwurst aus heimischer Jagd,
dazu Apfel-Chutney, Apfelrotkohl
gebratener Doppekoche und gegrillte Apfelscheiben
22,00 €
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HAUPTGERICHTE

S_chweines_chnitzel Jager Art M
in Champignonrahmsauce, W
dazu Pommes frites
und bunte Blattsalate
23,50 €

Wiedtaler Senfschnitzel
Q| M7z

mit grobem Senf und Wiedtaler Rohschinken gebraten, M
dazu Apfel-Chutney, frisches Marktgemuise und Kartoffelkroketten
24,50 €
Limousin Rumpsteak
mit geschmorten Zwiebeln und Krauterbutter, JE
dazu Westerwalder Bratkartoffeln M

und ein bunter Salatteller
32,50 €
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»FISCHIGE” HAUPTGERICHTE

Filet vom Viktoriabarsch
unter der Kartoffelkruste gebraten
auf Rahmsauerkraut,
mit Zwiebelmarmelade und Honig-Chili-Speck
24,50 €

Lachsfilet mit Garnelen in Krauterbutter gebraten
gegrillten Apfelscheiben und Meerrettich
auf hausgemachtem Reibekuchen,
dazu ein bunter Salatteller
29,50 €

Far
eine Portion Ketchup und/ oder eine Portion Mayonnaise
berechnen wir je 1,30 €



