
 
Herbst-Karte a la Hotel zur Post  

 
 

Geschmorte Ochsenbäckchen in Portweinsauce 
auf Kartoffel-Möhrenstampf  mit Apfelwürfelchen und Kürbiskernen,  

dazu rote Zwiebel-Marmelade und ein bunter Salatteller 
26,50 €  

 
 

Rheinischer Sauerbraten  
mit Apfelkompott, dazu Rotkohl  

und hausgemachte Kartoffelklöße 
26,50 € 

 
 

Hirschragout  
mit Waldpilzen und Preiselbeeren-Birne, 

dazu hausgemachte Kartoffelklöße  
und ein bunter Salatteller 

30,50 €  
 
 

Brust und Keule von der Honig-Ente 
mit Orangensauce und Maronenpüree, 

dazu Rotkohl und Kartoffelklöße 
32,50 € 

 

Wir wünschen einen 

schönen Spätsommer 

& Herbst 

& Guten Appetit! 



 
….und vorab passend zu unserer Herbst-Karte  

a la Hotel zur Post 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

HUGO 
Holundersirup  
mit Riesling-Winzersekt,  
Limetten, Eis & frischer Minze 
0,2 l á 7,50 € 
 
 
 
LILLETT 
Eine spritzige  Kreation aus 5 cl LILLET    
- einem französischer Weinaperitif -  
Eis, frischen Orangenfilets, aufgefüllt  
mit Riesling-Winzersekt 
0,2 l á 7,50 € 
 
 
 
APEROL SPRITZ 
Aperol mit Riesling-Winzersekt,  
Eis & frischer Orange 
0,2 l á 7,50 € 
 
 
 
 
...oder die alkoholfreie Variante  
WEINBERGPFIRSICH SECCO 
aus alkoholfreiem Wein   
0,1 l  á  4,20 €  


